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L I G N E  D ’A R R I V É E

Café et son opale noir

F L A M M E  R O U G E

Cabécou du Périgord sur toasts & mesclun

Elevage Valadou

S P R I N T

Alchimie de textures croustillantes praliné crémeux intense  
au chocolat Valrhona

L A  B O N N E  É C H A P P É E

Tournedos de magret du Périgord laqué en douceur miel,  
soja balsamique, mirabelle mi cuite, ail confit,  

pressé de rattes du Touquet

Côtes de Bergerac rouge,  
Magnum Château Tour des Gendres La gloire de mon Père 2016

K M  0

Duo de trésor du Sud Ouest
Caramel de Monbazillac, figues de Solliès et pickels de légumes

Monbazillac, Domaine de Grangeneuve 2017,  
Montravel sec, Château Laulerie  comtesse de Ségur 2017

D É PA R T  F I C T I F

Papilles en effervescence autour d’un verre

Cocktail autour du Côtes de Bergerac Moelleux, Château Thenoux 2018

La bonne cuisine est la base du véritable bonheur

Auguste Escoffier. Mai 1911


